


Candy Bar

W "'Wyjatkowa oferta od Pollvale‘r/lt

ZachwyC gosci kompozycjq eleganckich i vvqutkowyCh s’roolkosm|
Nasz candy bar to nie tylko piekna dekoracja, ale przede wszystkim
prawdziwa uczta smakowa, tworzona z pasjq i najwyzszej jakosci
sktadnikdw. Kazdy detal ma znaczenie!

Dekoracje tworzymy przy uzyciu:

 Masy cukrowe;

o Czekolady plastycznej

e Papierujadalnego

e Izomaltu

« Swiezych owocow i kwiatdw

Cena  50-60z [ osoba

Porcje 4-6/ osoba (idealne, by skosztowaé réznorodnych smck“:(’)‘\“/v!')fi:..«

Nasze
Monoporcje

Mini 50- 60g (9-11zt) [ szt

Standardowe  100-120g (20-25zt) [ szt <




Mus pistacjowy [ truskawka [ réza /
poziomka } dacquoise pistacjowy [
chrupka pistacjowa

Mus marakuja [ zel z ogérka [ oliwa z oliwek /
financier migdatowy z dyniq

Mus orzechowy [ karmelizowany orzech [
krem orzechowy [ dacquoise orzechowy

Mus kokosowy [ krem migdatowy /
jelly z yuzu [ dacquoise kokosowy |/
chrupka z prazonym kokosem

Mus z palonej czekolady [ jelly z maliny /
chrupka peanut butter

Mus czekoladowy 70% [ konfitura
jezynowa | cremeux jagodowy [
crunch migdatowy
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EGANSKIE, BEZCURROWE

o

Krem czekoladowy [ owoce [ crunchy proso

Tiramisu bez cukru [ galaretka z kawy /
konfitura malinowa [ dacquoise

Biszkopt migdatowy [ owoce sezonowe [
krem waniliowo - sojowy N ¥
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waniliowe — ,’

Tartoletka / owoce sezonowe | chantilly

Beza szwajcarska [ chantilly waniliowe / ,j
compote malina - marakuja

Sernik baskijski pistacjowy

Sernik baskijski

Makaroniki francuskie (sezonowe smaki)

Pty$ / namelaka z czarnej porzeczki /
ganache czekoladowy

Lemon curd [ ciasto kruche migdatowe /
beza wtoska [ bazylia _ ?,



& 'Dodatkowe informacje /
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« Mozliwo$¢ personalizacji dekoracji (np. balony. z.

e wyjqtkowe
aranzacje) - dodatkowa optata

e Dojazd poza teren miasta - mozliwy za doptatg

e Smaki mogq sie zmieniaC w zaleznosSci od sezonu

Tworzvmy z pasja!
Kazdy deser przygotowujemy recznie, wykorzystujgc jedynie

najwyzszej jakosSci sktadniki - bez potproduktow czy sztucznych
zamiennikow.

Zomow juz dzi§ i ostodz swoje wydarzenie w wyjgtkowy sposobl. .

Rontakt

4 cukiernio@polivalente.pl
Q, +48 455 401 608




