


krem

komnitura—__ it crunch

biszkopt —__|

Mascarpone

biszkopt klasyczny jasny-maslany, chantilly z biatej czekolady,
wanilia, mascarpone, konfitura truskawkowa z pomaranczg,
crunch z nutelli

m szkopt czekoladowo-maslany, krem czekoladowy 65%, konfitura
dovva z malinami, crunch stony migdat, suszone maliny,
dle

biszkopt bananowy, krem kokosowy z biatej czekolady, konfitura
z marakui z kawatkami mango, crunch egzotyczny



Porzeczka

biszkopt migdatowy, krem o smaku czerwonej porzeczki z nutq
poziomkowq, zelka z bergamotki oraz crunch o smaku stonego
migdata

Palona ¢czekolada

biszkopt szwardzwaldzki, krem z karmelizowanej biatej czekolady,
konfitura malinowa z estragonem, crunch z orzecha laskowego,
liofilizowana malina

Pistagja
i 'ﬂ%;kopt migdatowo-maslany, krem pistacjowy z biatej czekolady,
‘mandarynkowe cremeux z maling, crunch z prazonych pistacji

AL

. W kazdym torcie istnieje mozliwoS¢ zamiany konfitury na owoce sezonowe

" Kazdy projekt wyceniamy indywidualnie
Cena jest uzalezniona od wagi tortu i dekoracii

Podstawowy koszt dekoracji zaczyna sie od 50 zt (kwiaty, makaroniki i owoce)
Figurki z masy cukrowej i uplastycznionej czekolady od 70 zt
Prace artystyczne, projekty 3D od 160 zt



Mmus

dysk
OWOCOWY

crunch

" Matcha
' . musz biatej czekolady, cremoux z kokosa, financier z herbaty
matcha, sable pistacjowe

Limonka

mus z limonki i biate] czekolady, cremeux z marakui, pralina
z orzecha laskowego, crunch egzotyczny, dacquoise kokosowy

Ruby

g mus z czekolady ruby i herbaty awsome fruits, karmelizowana
L
-

truskawka, rabarbar z jogurtem greckim, biszkopt bananowy
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o "-;"mus z orzecha laskowego, orzech w karmelu, zelka
.z bergamotki, dacquoise orzechowy

- Jezyna & Jagoda
mus czekoladowy 70%, konfitura jezynowa, cremeux z jagody,

crunch z prazonych migdatow, dacquoise czekoladowy,
ziarno tonka

Palona biala czekolada

mus z karmelizowanej czekolady, konfitura malinowa, estragon,

E |', crunch z orzechdw arachidowych, dacquoise orzechowy
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Czelkoladowy weganski

Podbijany ganache czekoladowy 60%,
suszone maliny, mus z owocow lesSnych, biszkopt
pomidorowo-bananowy
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BEZCUKRO

Migdalowy weganski

krem migdatowy, konfitura truskawkowa z pomaranczg,
crunch z prazonych migdatéw, biszkopt migdatowy
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Szwarcwaldzki weganski

Biszkopt kakaowy, weganski krem Smietankowy, krem
“’\ czekoladowy z czekolady 55% , pate de friut wisniowe

TENOWE .
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\ ' Karmelowy bezglutenowy
\

.4 biszkopt migdatowy, marmolada z suszonej Sliwki,
pianka karmelowa
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Tiramisu bezculkrowy

Dacquoise migdatowy nasgczony kawq i amaretto,
galaretka z kawy, galaretka z maliny, mus mascarpone
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Pierniliowy bezculkkrowy

Dacquoise piernikowy, powidta z suszone;j Sliwki i krem
z czekolady 54%
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14 ey ot biszkoptowy bento: 4 porcje: |

I5 e ot biszkoptowy: 8 porcji & o

Tort biszkoptowy: 10-12 porcji
16 ey ort musowy: 6 porgiji
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Tort biszkoptowy: 15-17 porcji
I8 ey ort MUSOWY: 8 Porciji

>

Tort biszkoptowy: 20-22 porcji
2l ey rort musowy: 12 porgiji

Tort biszkoptowy: 26-30 porcji
24 e on musowy: 16-18 porcji
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e Dekordcje tworzymy przy uzyciu:

\'\\ Masy cukroWeJ ,_,,,_-'-'J_

.. Czekolady plastycznej
. Papieru jadalnego
"} . lzomaltu
. Swiezych owocow i kwiatow
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Wszystkie receptury sq wykonywane od podstaw z najlepszych jdkoéoiowo
produktéw oraz bez uzywania potproduktéw lub zamiennikow _ a;i,“

Ceny I& .

}torty biszkoptowe 170 zt/kg (plus indywidualna wycena dekoraciji)
torty musowe 180 zi/kg
| torty weganskie, bezcukrowe i bezglutenowe 190 zt[kg

Wszystkie zamowienia prosimy sktadac drogg mailowq na adres
cukiernia@polivalente.pl lub osobiScie w pracowni: Gorna Wilda 95, Poznan

W wiadomosci nalezy podac smak tortu z ewentualng prosbg W E
@-personalizacje, iloSC porcji oraz rodzoJ dekoracji (mozna zatqczy¢ zdjecia L
ZIﬁSpIrGCJOmI)

jggmoyyrﬂo prOS|my sktada¢ minimum 5 « r
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