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“Jandy Bar
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_Wyjaytkowa olerta od Polivalene

. Zachwy¢ swoich gosci kompozycjg eleganckich i wyjgtkowych stodkosci!

Nasz candy bar to nie tylko piekna dekoracja, ale przede wszystkim
prawdziwa uczta smakowa, tworzona z pasjq i najwyzszej jakosci sktadnikow.
Kazdy detal ma znaczenie!
Dekoracje tworzymy przy uzyciu:

Masy cukrowej

Czekolady plastycznej

Papieru jadalnego

.« lzomaltu
Swiezych owocow i kwiatow

Cer\a 50-60 zt [ osobe

POFQ]Q 4-6 [ osobe idealne, by skosztowa¢ roznorodnych smakow!

Nasze )
MONOPOrgse

Mini so-so g8-9 7t/ szt.

Standardowe  12o-1s0 1825 21/ 2t
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Matcha

mus z biatej czekolady |/ cremoux kokosowy [ financier
z herbaty matcha / sable pistacjowe
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Linmonka

mus limonkowy z biatg czekoladq / cremeux marakuja /
pralina z orzecha laskowego / crunch egzotyczny

Ruby

mus z czekolady ruby / karmelizowana truskawka / rabarbar
Z jogurtem greckim / biszkopt bananowy

Orzech

mus z orzecha laskowego [ karmelowy orzech / zelka z
bergamotki / dacquoise orzechowy

Jezyna & Jagoda

mus czekoladowy 70% / konfitura jezynowa /
cremeux jagodowy / crunch migdatowy

Palona biala czekolada

mus z karmelizowanej czekolad /. konfitura malinowa /
estragon / crunch orzechowy




Krem czekoladowy [ owoce [ crunchy proso

Pianka karmelowa [ daktyle / dacquoise migdatowy

Tiramisu bez cukru [ galaretka z kawy /
konfitura malinowa / dacquoise

Financier migdatowy | owoce sezonowe [ krem nugatowy



Tartoletka /| owoce sezonowe [ chantilly waniliowe

Beza szwajcarska / lichy / malinowe compote | kremem noisette

Tarta / pistacjowy frangipane / curd z poziomki

Sernik baskijski waniliowy

Sernik baskijski z czarnym sezamem jagodami goji

Makaroniki francuskie (sezonowe smaki)

x-_il?tyé / nomel?@ z czarnej porzeczki [ zel z sudachi
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Dodatlkowe informacgje 3

Mozliwo$¢ personalizacii dekoraciji (np. balony z helem, wyjgtkowe
aranzacje) — dodatkowa optata

. Dojazd poza teren miasta — mozliwy za doptatg
1. Smaki mogq sie zmieniac w zaleznosSci od sezonu
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Tworzymy z pasja!

Kazdy deser przygotowujemy recznie, wykorzystujgc wytgcznie najwyzszej
jakosci sktadniki — bez potproduktow czy sztucznych zamiennikow!

Zamow juz dzis i ostodz swoje wydarzenie w wyjgtkowy sposob!

Kontalkt

DA cukiernia@polivalente.pl R, +48 455 401608




